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KDYZ MA PIVO JMENO VYLADENA DESITKA S CHMELEM SLADEK

Vybrali jsme tii reprezentanty z Ferdinandovy Vycepni svétlé pivo 10%
rodiny piv, kterd maji nejen specifickou chut, ale
i silny piibéh za sebou - Sedm kuli, d'Este a Max. NaSe klasicka desitka prosla drobnym vylepSenim, které ale pozndte uz pri
Kaidé Z téchto in nese nézev’ jeni Symbolizuje prvnim dOUéku. NOVé jsme pf‘i Chmeleni pOUiﬂi Odrﬁdu Slédek, diky které
smér, historii nebo styl pivovaru. P¥inasime pivo ziskalo plnéjsi chut a jemnéjsi, pfijemné vyvaZenou horkost.
kratké profily, které odhali, pro¢ dostala pravé Je to stdle stejnd poctiva desitka, jak ji zndte — jen ted jesté o kousek lepsi.
tato jmeéna.

Charakteristika piva
Sedm kuli 13 %

- 40

Polotmavy special s bylinkovou prichuti y Obsah alkoholu: 4 %
Ndazev odkazuje na slavnou, i kdyz historicky ° EPM: 10 % — gj"“tﬁ. -~
nepresnou vétu ,Sedm kuli v Sarajevu“. Ve - at S
skutecnosti v roce 1914 padly jen dva vystrely — ° Barva: 7-9 EBC FE[ ll]il “d
»sedm kuli“je jen zazZity mytus. Ale pravé tahle
legenda je pro naSe pivo skvélym pribéhem, o Hotkost: 32 EBU . SKUTECNE PIVO
ktery symbolizuje silu a odvahu délat véci po [
svém. .Sedr’n k}lll’ j’e ochgceno bylinami (napr. o Kvaseni: spodni, 7 dni
benedikt 1ékarsky), zraje 90 dni a zaujme svou
horkosladkou chuti s jemnym chmelovym . Doba zrani: 30 dni
dozvukem.
Co symbolizuje: Sedm, mystické ¢islo, dodava "
pivu na vyjimecnosti. Pritomnost bylin pak J SloZeni

ukazuje odvahu vytvaret néco netradi¢niho. SO | PR 4 voda, Cesky jecny slad z vlastni

hurinové sladovny, chmely Sladek,

Jak je vnimano: Fanousky originalnich chuti ¥ £ - ..
Premiant a Zatecky polorany Cervenak. _-

milovano — na Untappd* ma sluSné hodnoceni
a Casto se objevuje jako ,.bylinkovy favorit“.

b ¥ . w r ” 7 eoe w Ve ?
* Untappd je sdileny portdl pro milovniky . C}m Je v?‘ll?dena desitka vy!m’lecna o .
piva, kterd umoZiiuje uZivateliim B b l _ Prekvapi ¢istou sladovou vuni a chutovym profilem, ktery je diky chmelu
sledovat, hodnotit a sdilet piva, S S WW'B  sladek bohat3i a harmoni¢t&jsi

e | ) o

ktera ochutnali, a objevovat

5% _oplného téla a pifjemného Fizu.
nové pivovary a piva. N &

wo M AN —
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o~ : o Iyt s
d'Este 15 % ol Kde pivo koupit? @5 @
o & »  Pivovarska prodejna BeneSov. |.||.|;|'..- °!|:|;.i'.||.|.;|
LN A ¥ nedict, " P T O L D
s v & L YA i - "=+ Sluzba Ferda domu - v Praze a okoli pfivezeme I'.',l;|'! |.|"l' M
S, azke dverim. ey

Nézev pFipomina arcivévodu Frantiska R -n;!l!ﬁlif_,’: “n
Ferdinanda d'Este, jehoZ jméno pivovar nese. ' «  Dalsi informace hledejte na webu '."l".l:.!:"f".l-.! I e,
Tento 15° special ztélesiiuje silu a tradici - je to sl 2 www.pivovarferdinand.cz / kam na Ferdinanda @ !-_i"!';ﬂ ','! :il,!! :
pivo s postupem podobnym vlastenecké pocteé.

Ma plnou chut, sametovou, avSak dliraznou

horkost a zlatavou, jiskrnou cirost. : Chmel Sladek

Co symbolizuje: Odkaz k zakladateli K‘
. . ; ) N _
pivovaru, tradice a sila. i q Charakteristika
Tato tradi¢ni ¢eska odrtda vznikla kiiZzenim odrtd Northern Brewer
IS a Zateckého poloraného cervenaku. Sladek dodava pivu jemné chmelové
? aroma s nddechem kvéti, kofeni a prijemnym ovocnym charakterem.

Pivu propijcuje vyvaZenou horkost, proto je velmi oblibeny u lezakl

Jak je vnimano: Vnimadno jako

vyzraly specidl pro opravdové

znalce — masivni, pritom zlataveé Ciry

a Casto oznacovan jako ,plnokrevny lezak“.

i belgickych ejla.
() e c
Max 11 % VyuZiti v pivovarnictvi
Svétly specidlni lezak vafeny na vyssi horkost . Druhé chmeleni
° Studené chmeleni
Max je pivo, které nese jméno na pocest A C 1 1n s
arcivévody Maxmiliana z Hohenbergu, syna * Zﬁiﬂrgaiie glr(tge;;gro svetle lezaky ¥
FrantiSka Ferdinanda d'Este. Timto ndzvem --\\
pivovar navazuje na rodinny odkaz i hrdou " o . \L
tradici bene$ovského pivovarnictvi. Chutové a aromatickeé vlastnosti W’ ~a
. / R Ay ° Jemné kvétinové tény oJ ' _
Co symbolizuje: Jméno Max vyjadruje silnou . Lehce KoFenité a ovocné nuance <3 ..
osobnost a odvahu, kterou se Ferdinand pySni. o o . S L a9
Pivo vzniklo jako pocta piibuzenské linii ° Prijemna, stfedneé intenzivni horkost % '

zakladatele pivovaru a v duchu jeho odhodlani se

i vari - poctive, s dlirazem na charakter a chut. Obsah alfa horkych kyselin

5-9 % AHL

Alfa kyseliny dodavaji pivu typickou horkost, beta kyseliny
prispivaji k jemnym peprnym a ovocnym viinim.

Jak je vnimano: Milovnici ¢eskych lezakl ocenuji
jeho vyraznéjsi horkost a riz. Pro radu pivait je

Max volbou, kdyz chtéji néco ostrejsiho a chutoveé
bohatSiho nez klasickou desitku nebo jedenactku.

4V
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KAZDY ZVON BY MEL NEST ODKAZ

Zvonar Jan Seda, mistr femesla s dlouhou
rodinnou tradici, vytvoril zvon pro Pivovar
Ferdinand. A neni to jen néjaka dekorace!
Zvon ma totiz v pivovarskeé historii zvlastni
roli. Dfive zvony v pivovarech oznamovaly
zacatek varu, konec smény nebo néjakou
specidlni udalost. Dnes uzZ jsou zvony spise
vzacnosti, ale Pivovar Ferdinand se rozhodl
tuto tradici oZivit. A tak nyni visi na varne.
Jak takovy zvon vznika? A jak se ¢lovék stane
zvonafem? Nahlédnéte pod ruce Janu Sedovi

ivy.

Jaka byva prvni reakce lidi, kdyZ jim
reknete, Ze jste zvonar?

»Zvonar? To vas asi moc neni, co? A uZivi vas
to?«

Jako zvonar pracu]e 1ivas tatinek. Byla pro
vas zvonarina jasnou volbou?
Jednoznacné ano. Po zékladni §kole j ]sem
pokracoval na UMPRUM v Turnoveé

a vystudoval lit{ kovli. O nicem jiném jsem
nepremyslel.

Jak vypadalo odlévani zvona pred 34 lety,
kdy vasSe rodinna firma zacinala?

KdyZ muj tata zacinal, Sel metodou pokus-
omyl. Ucil se od starych slévaci ze slévaren
v Orlickém podhtii a na vétSinu postupt si
musel prijit sdm. Musel byt ohromné
trpélivy. Nevim, zda bych tuto cestu
zvladnul.

Zvonarské remeslo nékdy prirovnavate
k alchymii. Proc¢?
Pri vyrobé zvonu musi zvonar dodrZovat
urcité postupy a pravidla. Je jich tolik! Proto
si troufam tvrdit, Ze si nikdy nemuze byt
stoprocentné jisty, Ze zvon, ktery vypadne
z formy, bude presné podle jeho predstav.
Béhem vyroby se neustdle stavaji neCekané
véci, které musite operativneé resit, a pak
doufate, Ze vaSe reSeni nepokazi cely proces.
Je to prastaré femeslo, ale zaroven se
snazime vyrobu modernizovat
a zdokonalovat. Vyzkum nikdy nekonci.
Musime jit s dobou a zkouSet nové véci.
Soucasnost nabizi nové technologie a byla by
Skoda tohoto pokroku nevyuzit. SnaZzime se
modernizovat, ale nezapomenout na tradici.
Chceme ji ctit.

; —_'_]"

Jak se vyrabi zvon?

1. Navrh a model: Nejprve se vytvori presny
navrh zvonu, ktery zahrnuje velikost, tvar

a zdobeni. Pro vyrobu modelu se dnes ¢asto
pouziva 3D tisk, ale 1ze jej vytvorit i ru¢né.

2. Vyroba formy: Na zdkladé modelu se
vytvori forma z hliny nebo pisku a na modelu

""se vyzkousi i zdobeni. Forma musi byt velmi
i r\ectz‘m, protoze podle ni bude odhtek ]este

v v

Nejslozitéjsi cést vyroby je urcité vyroba
formy. Jaka je forma, takovy je odlitek.

Zvonarstvi je také hodné o fyzice a chemii.
Kolik jste se toho o téchto oborech musel
naucit?

Nejsem vyloZené studijni typ a vSechny tyto
véci jsem se naucil z praxe za pochodu. Pokud
se na néCem zaseknu, vyhledam odbornou
pomoc a FeSime konkrétni problém. Vse si
pak Clovék musi uloZit a Cerpat ze zkuSenosti.

Jaka je podle vas role remesla v dnesni
velmi zrychlené dobé? Pouzivate i vy
néjaké ,urychlovace“ ¢i moderni
technologie, které vam usnadnuji praci?
Remeslo jako takové je stale vzacnéjsi

a manualné zruénych lidi ubyva. Vyrobu se
snazime obcas aspoil castecné usnadnit.
Nejvétsi pokrok je nyni vyuZiti 3D tisku pri
vyrobé modelli. To ndm hodné pomaha:

Mate néjaké ritualy, na které pri praci
nikdy nezapomenete?

KaZdé rano si uvarim termosku dobrého caje

anez se do néceho pustim, diikladné to promyslim.

Jaky to je pocit, poprvé na zvon zazvonit?
Malych zvonkd vyrdbime tisice a zvonéni na
né nam uz zevsedneélo, ale kdyZ odlijeme vétsi
kousek, je to adrenalin. V tomto remesle
nemate nikdy jistotu, Ze se vSe povedlo, jak
meélo.

MuZete pribliZit cely vznik zvonu pro
Ferdinanda? Jak jste postupovali?

Nejprve je zapotrebi urcit misto, kde ma zvon
viset. Podle toho jsme vybrali velikost a pak
uZ jsme laborovali, jak zvon ozdobit a na co
ho Zavesu \ ékolikrét jsme si Vyménili nazory

jsme dospéli ke skvelemu
ovar.vykoval krasnou konzoli

., ol
1 a cqp S{%cem,
jedna b‘asen
4 spoustu dobrého
Kazdé navsteve kolegové

»

-

i an

e 81 napriklad né&jak vyznam
ovary?
Ano, samozre]mt? Pred kazdou zakazkou se
nad danou véci zamyslim a snazim se do ni
proniknout. Zvon je' véc na cely Zivot a mél by
nést néjaky odkaz. Je to vzacna véc, kterou si
lidé kupuji jednou za zZivot. Méla by délat
radost ndm i nasim potomkam.

Seda Bells, rodinna zvonarska dilna

s dlouhou tradici

Firma Seda Bells se specializuje na ruéni
vyrobu zvoni nejvyssi kvality. Firmu vede
Jan Seda, ktery navazuje na zkuSenosti svého
otce a predkd. Spole¢né pokracuji v fremesle,
které kombinuje tradici s modernimi
technologiemi. Seda Bells se zaméFuje nejen
na vyrobu zvont pro kostely a obce, ale také
na specialni zakazky, jako jsou zvony pro
soukromeé shirky, paméatniky ¢i pramyslové
objekty. Diky vyuziti tradi¢nich metod liti
kovil a inovativnich technologii, jako je
napiiklad 3D tisk modeldq, si dilna ziskala
uznani nejen v Ceské republice, ale

i v zahrani¢i. V Seda Bells vznikl i novy zvon
pro Pivovar Ferdinand.

kulturné-spolecensky obc¢asnik
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BEZLEPKOVA TRINACTKA SEDM KULI

Nejen pro celiaky mame dalsi bezlepkovy produkt. Tentokrat prichazime se silnym polotmavym specidlem
Sedm kuli 13 %.

Toto pivo je varené ze tfi druht sladu a chmelt Magnum a Premiant. Diky benediktu lékarskému ziskava typickou
hotkosladkou chut, kterou jinde nenajdete. Lezdk ma stfedné silny riz a zraje poctivych 90 dni ve sklepé.

Specidl je k dostani v klasickych KEG sudech, ve vratnych pillitrovych lahvich a nefiltrovany v PET lahvich.

Bezlepkovy polotmavy lezak Sedm kuli 13 %

Ochucené polotmavé pivo s prichuti bylin, které se chutoveé i recepturou blizi naSemu klasickému beneSovskému
polotmavému leZdku ocenénému na radé soutézi. Od ted si ho mohou vychutnat i lidé s celiakii nebo alergii na lepek.

Lezak otestovala akreditovana laborator patrici do evropského licen¢niho
systému ELS. Podle protokold o zkousSce vzorku je obsah lepku méné nez
10 mg/1, pricemz legislativni limit je 20 mg/1.

Charakteristika piva

Obsah alkoholu: 5,5 % obj.
e EPM: 13 %

e Barva: 45 EBC

e Horkost: 28 EBU

e Zrani ve sklepich: 90 dni

55
‘erd

e SloZeni: pitnd voda, Cesky jecny slad z humnové Sladovny Ferdinand,
granulovany chmel Magnum a Premiant, cukr, bylinny granulat

Sl pololmane ochi o/ 10

~ ° ’ Ve V4 "III . C o F s tI.LII. L
Proc si Sedm kuli oblibite? | “&.:‘*Etf'mﬁﬂm_w

| Pl
L] Pivevar Fardinand, Lr#
5% 0k Tabarskd 08, 256 01 Brreion

W, pmnd.cd

Tahle trinactka ma: ]

unikatni kombinaci bylin a chmele

stredné silny riz

vyvazenou horkosladkou chut

jistotu kvality potvrzenou nezavislym testovanim na lepek

Od prvniho dousku poznate, Ze jde o pivo s charakterem.

INOVACE VE SKLEPE
PIVO PLNIME DUSIKEM, CO, UZ NEUNIKA MENE CO, = VICE SETRNOSTI K PRIRODE

Poridili jsme si moderni technologii pro plnéni tankd, sudi

a transport piva ve sklepé. Proc? V pivovarnictvi je potfeba
pouZivat takzvany inertni plyn, ktery chrani pivo pred
kontaktem s kyslikem. Kyslik totiZ pivu nesvédci — urychluje

Nové jsme vétSinu oxidu uhlicitého nahradili dusikem
vyrabénym z vlastniho generatoru.

zvétravani, zhorSuje chut a zkracuje trvanlivost. Diky tomu:
Proto se vSechny uzaviené nddoby na pivo (tank, sud, 1dhev) e uSetiime pribliZzné 35 tun - 2
pred plnénim vytésinuji plynem — obvykle oxidem uhlicitym CO, ro¢né, které by jinak s -
CO_) nebo dusikem. : &5 PRUIEKT
s un.l }d Y 5 OVZduSI. Pofizeni technologie pro vyrobu
e sniZujeme ekologickou stopu dusiku v pivovaru Ferdinand
pivovaru 1 s
[Hive gty e drvta s FEE o P
e zefektiviiujeme vyrobu diky e eyt st 10 _
automatizaci a digitalizaci '
procesi e Y -

e Setfime naklady na nakup o —————

technického Co, -

SPOLECNE S PODPOROU EVROPSKE UNIE

Cely projekt ,,Porizeni technologie pro vyrobu dusiku v Pivovaru
Ferdinand“ je spolufinancovan Evropskou unii.

I diky této investici miiZeme vyrabét pivo Setrnéji k Zivotnimu
prostredi a zaroven v té nejvyssi kvalité.

4
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PIVNI ARCHEOLOGIE

Zapomenuté styly ceského piva - co jsme driv pili a proc¢ zmizely?

KVASNICAK: PIVO V TE NEJZIVEJSI PODOBE

JeSté pred nékolika desitkami let se v nékterych ¢eskych
hospodach bézné cepovalo pivo primo z tankd, ¢asto

s podilem kvasnic. Tomuto nefiltrovanému pivu se rikalo
kvasnic¢ak. Mélo mlécny zdkal, vyraznéjsi viini po kvasnicich
a kratsi trvanlivost.

Pro¢ mizi?

Dnes vétSina zdkazniki oc¢ekava ciré pivo s dlouhou dobou
spotreby. Nefiltrovany kvasnicdk je citlivy na skladovani

a rychle ztraci kvalitu. Navic hygiena pf‘i pi‘epravé byla

vewv s

primo ve sklepe nebo sezénnim ldkadlem na festivalech.

REZANE PIVO: MODNI VLNA I PRAKTICKE RESENI

Mozna vas prekvapi, Zze fezané pivo — kombinace svétlého a tmavého
lezaku — byvalo ¢astéji podavané nez dnes. Cepovalo se nejen kvdli chuti,
ale i proto, Ze hospodsti potrebovali ,dobrat sudy*.

Pro¢ mizi?
S lepsi logistikou zasobovani hospod a stabilnéjsi poptavkou se postupné

stalo spi$ raritou. V mnoha regionech se ale stale drzi jako oblibena volba
pro ty, kdo chté&ji néco mezi.

v mnoha meéstanskych pivovarech.

ProcC mizi?

S masovym rozsirenim Vycepnich‘desae'R'a dvandctek se jejich vyroba
stala okrajovou. AZ rozvoj minipivovart v poslednich letech prinesl

renesanci silnéjsich polotmavych piv.

:?CTKﬁ : P

CESKY PORTER: SILA, KTEROU VYSTRIDAL LEZAK

Silna, tmava piva s vySsim obsahem alkoholu a karamelové-sladovym
charakterem zname jako portery. Jejich éra byla nejvyraznéjsi na
prelomu 19. a 20. stoleti, kdy byly v mdédé hutnéjsi styly, ¢asto
inspirované Anglii.

Proc¢ mizi?

Po druhé svétové valce a znarodnéni pivovari se na vyrobu portert
soustiedilo jen nékolik podnikl. Spotrebitelsky vkus se posunul

k leh¢im lezaklim, které se daly pit ve vétSim mnozZstvi. Porter tak
ustoupil do role svate¢niho specialu.

SPECIALNI BYLINKOVA PIVA: ODKAZ
STARYCH RECEPTUR

Korenéna a bylinkova piva byla dfiv béZnou soucasti
sortimentu, protoZe chmel nebyl vZdy dostupny

v dostatecné kvalité a mnoZzstvi. Pouzivaly se rizné
prisady — pelynék, benedikt, jalovec. Dnes tyto recepty
zni exoticky, ale v minulosti $lo o zpiisob, jak dodat
pivu aroma a delsi trvanlivost.

Proc¢ mizi?

Postupné je nahradil jednotny, chmeleny lezak, ktery
se stal synonymem ,Ceského piva“. V poslednich letech
se ale bylinkové styly opatrné vraceji jako specidly.

T
| PROCSTARE STYLY MIZELY?
i e Zménily se technologie - pivo se vic filtrovalo,
stabilizovalo a pasterizovalo T
h e Spotrebitelé chtéli leh¢i piva na kazp_(hi ennd kenzumaci
;u ¢ e V minulém stoleti se pivovarniétvirsje_q;xotllo odliSnosti

"\ mizely

e Zménila se logistika 1 zpﬁsob-hosﬁodafeni

- &= A C() DNES? Tradicni cesky lezak zistal kralem, ale fada starych stylt se vraci v podobé sezénnich specialtl. Kvasnicdk,
. YT iz DOETCT nebo bylinkové polotmavé pivo znovwb]evujl jak pivni fajnSmekfi, tak hospody, které chtéji svym

hostiim nabidnout mimoradny zazitek.

HOVEZI GULAS NA TMAVEM PIVE

Syty, vonavy gulas s jemnou karamelovou
linkou a plnou chuti tmavého piva.

Ingredience (4 porce):
800 g hovézi klizky nebo krku 8
2 velké cibule |
4 strouzky Cesneku
2 1Zice sadla nebo oleje
2 1Zice rajcatového protlaku
1 1Zice sladké mleté papriky
0,51 tmavého piva
(idedlné Cesky lezak Ferdinand)
200 ml vyvaru
1 1zicka majoranky
1 1zicka kminu TIP slidka

Pokud davdte prednost
jemnéjsi chuti, pouZijte
polotmavé pivo Sedm kulli.
Naopak pro intenzivnéjsi,
karamelovou horkost
doporucujeme nas tmavy
5 leZdk s obsahem
—_—

stl, Cerstvé mlety pepr

Na dochuceni: trocha chilli, pripadné
1Zicka medu na zjemnéni

kulturné-spoleéensky obcasnik

POSTUP

1. Pripravte maso a cibuli

Maso ocistéte a nakrajejte na vétsi kostky. Cibuli
nasekejte najemno.

. Orestujte cibuli a maso
V hrnci rozehfejte sadlo, pridejte cibuli a smaZzte
dozlatova (klidné 10-15 minut). Poté vloZte maso,
osolte a opeprete. Zprudka opecte ze vSech stran.

. Ochuceni a zaklad gulase
Pridejte rajCatovy protlak, prolisovany Cesnek,
mletou papriku a kmin. Kratce orestujte (pozor,
aby paprika nezhorkla).

. Zalijte cernym pivem
Prilijte pullitr ¢erného piva. Dolijte vyvar tak, aby
bylo maso témeér ponorené. Privedte k varu.

. Pomalu duste

Zakryjte poklickou, sniZte teplotu a nechte na mirném ohni
dusit cca 2-2,5 hodiny, dokud maso nebude uplné mékké.

. Dochuceni

Na zavér pridejte majoranku, pripadné Spetku chilli a 1zicku
medu pro vyvazeni horkosti piva. Dochutte soli podle potreby.

. Podavejte

Gulas je vyborny s Cerstvym chlebem, houskovym knedlikem
nebo kfupavou bagetou. Nezapomerite pridat sklenici dobre
vychlazeného tmavého nebo rezaného piva.




ZAKAZANE PIVARSKE OTAZKY,
KTERE SE (PRY) NESMI POKLADAT

SMI SE PIT PIVO S CITRONEM?

Pokud se zeptate starého sladka, mozna se
zhluboka nadechne, zatvari se kyseleji nez
ten citron a fekne, Ze pivo s citronem je
barbarstvi. Ale pravda je o néco mirnéjsi.
Pivo s citronem (nebo s limetou) v Cesku

v poslednich letech zdomacnélo hlavné

u lezak, které tak ziskaji svézejsi chut.

V Némecku na tom nejsou o moc lépe — tam
si k pivu klidné pfimichaji limonadu a rikaji
tomu Radler.

Verdikt:

Smi se. Jen se pripravte, Ze vas par lidi

v hospodé potuka pohledem po Cele. Ale
pokud vam chutnd, neni co resit.

PROC SE PIJE JEDENACTKA, KDYZ JE
LEVNEJSI DESITKA?

Na prvni pohled logicka otazka: kdyz jsou
desitky lacinéjsi, proc je kazdy v hospodé tak
ochotné preskoci a objedna si rovnou
jedenactku?

Divodd je vic:

—Jedenactka md plnéjsi chut a trochu vyssi
obsah alkoholu (obvykle kolem 4,7 % vs. cca
4 % u desitky).

— Desitky byvaji leh¢i a rychleji se ,,vyvétraji“.
— Méneé stabilni péna i aroma.

— Desitka byla historicky spiS dennim, tzv.
délnickym pivem, zatimco jedendctka uz se
brala jako ,lepSi kousek“.

Jinymi slovy: lidi si chtéji doprat, a pokud
rozdil v cené neni velky, radéji si vezmou
pivo silnéjsi a s trochu vyraznéjsim
charakterem.

Ferdinand Max 11 %

Svétly specialni horky lezak

Vyrazna chut, poctiva vyroba a prijemna
horkost - to je naSe jedenactka MAX.

Zakladni parametry

Obsah alkoholu: 4,7 %

e Stupnovitost (EPM): 11 %
e Barva: 8-10 EBC

e Horkost: 40 EBU
Kvaseni: spodni, 7 dni
Doba zrani: 60 dni

Slozeni
Pitnd voda, je¢ny slad z vlastni
humnové sladovny, chmel Premiant,
Vital a Zatecky polorany ¢ervenak.
Cim je vyjimecné?
Mazxe varime tak, aby mél vyrazné;jsi
horkost a plnéjsi chut, ktera potési
kazdého milovnika poctivého lezdku.
Kde pivo koupit?
e Pivovarska prodejna BeneSov
e Sluzba Ferda domd - v Praze
a okoli privezeme azZ ke dverim
e Restaurace a hospody — prohlédnéte
si mapu podnikid na naSem webu

V)i =

Jsou otazky, které se u piva nefikaji nahlas. A presto se na né cas od casu
zepta nékdo odvazny — nebo novacek. My jsme se rozhodli je vytadhnout na
svétlo a jednou provzdy zjistit, zda na né existuje spravna odpoved.
Pripravte si pullitr, trochu nadhledu a pojdte se podivat, jak je to doopravdy.

JAK JE TO S REZANYM PIVEM?
Dalsi otazka, kterou néktefi povazuji za
kacirskou: neni Fezané pivo jen
marketingovy trik?

Ve skuteCnosti Fezané pivo vznikne
prostym smichanim svétlého

a tmavého lezaku - a pokud jsou oba
kvalitni, neni na tom nic Spatného.
Naopak, chutové miZe byt fezané pivo
velmi zajimavé, protoze kombinuje
sladové tony s karamelovymi.
Verdikt:

Rezané neni podvod, jen jiny zpfisob,
jak si pivo vychutnat. A kdo vam
tvrdi opak, at si da radéji panaka.

Kde pivo koupit?
e Pivovarska prodejna BeneSov
e Sluzba Ferda domi - v Praze
g% a okoli privezeme az ke dvefim

. o Restaurace a hospody - prohlédnéte si
mapu podnikd na naSem webu

PIVO V PET LAHVI = AUTOMATICKY
SPATNE?
" Jasné, PET lahev vypada méné noblesné
#  nez sklo. Ale samotny material obalu
jesté nedéla pivo horsim - jen se hodi
pro rychlejsi spotiebu. PET lahev
propousti kyslik i svétlo vic nez
sklo, takze pivo nevydrzi tak
dlouho cerstvé.
Pokud PETku koupite od
spolehlivého prodejce, ktery
respektuje spravné skladovani
a zkonzumujete ji dle expirace,
rozdil poznate jen stézi.
Verdikt:
Pivo z PET lahve se pit smi, jen
necekejte, Ze vam v ni vydrzi
meésice.

- '_Ferdinan’ﬂi'.‘: .

Ferdinand Rezany lezak 11 %
Rezany special

Dokonalé spojeni svétlého

a tmavého lezdku Ferdinand

v harmonii chuti.

Zakladni parametry

e Obsah alkoholu: 4,7 %

e Stupnovitost (EPM): 11,5 %
e Barva: 50-60 EBC

Horkost: 27 EBU

Kvaseni: spodni, 7 dni

e Doba zrani: 90 dni

PROC NEKDO PIJE PIVO
BRCKEM?
| Tohle je evergreen hospodskych
diskuzi. Nékdo rika, Ze pivo
|\ brckem se pije proto, aby se
| Clovék rychleji opil. Jiny tvrdi, Ze
je to estetickd modda, ktera patfi
na diskotéku, ne do vycepu.
Fyzika rika, Ze pres brcko se pije
pivo rychleji (mensi kontrola nad
mnozstvim), takZe do krve se
dostane vic alkoholu za kratsi cas.
Ale pokud si chcete pivo uZit,
radéji si ho doprejte po douscich.
Bude chutnat lip — a Zaludek vam podékuje.

SloZeni

Rezang lezak

Pitnd voda, jeCny a karamelovy
slad, cukr, chmel (Magnum,
Premiant, Zatecky polorany
Cervenak).

Cim je vyjimecné?

Tmavé pivo dodava sladkost |
a karamelovou chut, svétlé zase
plnost a chmelovou horkost.
Rezany lezak prinasi $irsi $kalu
chutovych vjemt, které si oblibi

kazdy milovnik poctivého piva. A CO TA PENA - JE Jf MALO, NEBO MOC?

Péna je na pivu dalezitd — chrani ho pred
oxidaci, udrZzuje aroma a dava mu charakter.
Spravna mira pény je asi 2-3 cm. Malo pény
A znamena, Ze pivo rychle ,vycichne“. Moc
' pény je sice efektni, ale casto to
signalizuje Spatné Cepovani.
Verdikt:
Péna neni na ozdobu - je to
ochrannd ¢epice pro chut i vini.
Na pivu je krasné, Ze si ho kazdy
miZe vychutnat po svém.
: Citronem, bréckem, rezané nebo
nefiltrované. Na otazky, které se
I pry nemaji pokladat, se klidné
/ ptejte — nékdy se z nich totiz
dozvite vic neZ z odbornych
prednasek.

Na zdravi!
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