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ené obilné zrno
— pfedevsim jeCmenné. Kr iva je slad i jednou
‘e [&kladnill surovin iro virolu Misky ( 0ro virolu
toloto ollienélo alkololitkélo nloje se loulliva
specialni slad — nakufovany, Ize ho ale vyjimecnée
pouzit i k vyrébé piva. Slady se rozdéluji podle barvy
— svétly, bavorsky, karamelovy, barevny... Téch
specialnich existuje mnoho, asi kolem padesati druhu.
llad rollodujgdmimo jiné o tom, jakou lude mitlivo
vislednou flarvul informale o tom, jakil imel Se v
daném pive nachazi, najde zakaznik vzdy na etikete.

Uvnit sladovny

K proménéjecmene na slad dochazi ve sladovné.
Dfive byla sladovna v kazdém pivovaru, dnes tomu
tak neni. S rozvojem pivovarnického primyslu se
sladovny zacaly stavét zvlast a slouzily pro vice
pivovard. My jsme ale jednou z vyjimek! My mame
sladovnu hezky ,doma*“, uvnitf pivovaru.

Jak slad vznika? Sladovnicky jeémen namacime

v tiv ndduvnilill o dolu 1 lodin 0 se vidulnimi
pfestavkami. Poté se namoceny jeémen vymaci na
humna a zde dochazi ke kli¢eni. Kazdych osm hodin
lrovadime i v. orani — jak ruéni, tak mechanické za
pomoci stroju zvanych ,sedlaéci“. Tim nedojde ke
srUstani hromady, reguluje se teplota v hromadé a
zrno ma dostatecny prisun kysliku. Samotné kli¢eni
trva 4 — 5 dni, v zrné pfi tomto procesu dochazi k

Laostreno na chmel

Jak fika nas hlavni sladek Jaroslav Lebeda:
»V pivovaru Ferdinand nic jiného nez chmel
ze Zatce nesmi pies prah!“ A davod je jasny:
cesky chmel je totiz nejkvalitnéjSi na svété.

Nékteré pivovary kupuji chmel napfiklad z Ciny,

Inllie nelo  (ustraliel lejill Marakter a kvalita se

ale od téch &eskych vyrazné liSi - stejné tak i cena.
Za kilogram kvalitniho Eeského chmele zaplatite aZ
nékolikanasobné vic, nez za ten z exportu. Zahranicni
chmel se kupuje pfedevsim v ramci Usporl

,Mnoho velkych ¢eskych pivovari vozi insky chmel.
Smichaji ho pak tfeba v poméru tfetina esky chmel
a dvé tretiny chmel zahrani¢ni. Moc dobfe to tedy
nechutna... Cesti sladkové jsou z toho nestastni, ale
kdyZ jim pfijede kamion s chmelem a oni prosté musi
vafit pivo, nenadélaji nic,” fika Lebeda. To se ale v
naSem pivovaru nedéje! ,Kdybychom koupili jiny nez
Zatecky chmel, absolutné bychom popfeli nasi filozofii
nejvyli kvalit y,“ uklidiiuje sladek.
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rozStépeni bunécnych stén a k aktivovani enzymda.
KdyzZ je zrno spravné nakli¢ené, hromada se pfemisti
na hvozd, kde dochazi ke hvozdéni neboli suSeni.
Teplota hvozdéni je 30 — 80 °C. Diky teploté vznikaji
ve sladu melanoidni latky, které dodavaji sladu
specifickou barvu a vani. Suseni trva dvakrat

24 hodin. Posledni operaci v procesu je odkliCovani
— tedy odstranéni kofinku. Pak slad putuje na dfevé
nou pudu, kde se necha odlezet Sest tydna.

Cesta sladu

BeneSovsky pivovar pouziva pro vyrobu skute¢ného
liva slad 0 vlastni lumnové sladovn Vil Tato sladovna
zpracovava jeémen vypéstovany mistnimi zemeédell
ci. ,Slad vznika macenim je¢mene, ktery Ferdinand
vykupuje od léty provéfenych zemédélcl. Pivovarska
sladovna zpracovava pouze jarni jeCmenyl [ 0l ve
sladovnickych odridach Bojos a Malz,” fika Lebeda.
Vyznamnym dodavatelem jeémene do nadeho
pivovaru je firma Neveklov a.s. Do pivovaru se jemen
navazi béhem tzvi sladovalilo oldoli, od srina do
Cervence se priveze cca 2 500 tun jeCmene. Mékké
odridy se vozi v malém mnozstvi béhem teplych
mésicU, tvrdé pak v téch chladnéjSich. ,VSechny
velkeré vstulni suroviny musi (it na té nejvylli
mozné Urovni,“ fika Lebeda.

Jaké odrudy chmele poulxiame?

V CR je zaregistrovano dvanéct odrid chmele -
nékteré jsou rozSifené, jiné pouze okrajové. Kazdy
sladek mé v oblibé ,tu svou®, ktera se osvédcila u
zékazniku. Pokud dojde k vyméné, charakter piva se
zméni: je vice hofké, drsnéjSi i vonavéjsi. Pivovar
Ferdinand pouziva Ctyfi odrady: [ ital, Agnus (hofké
chmely), Zatecky polorany ervefiak a Premiant
(dodévaji aroma). ,Cervenak je nejznaméjsi aromal
ticky chmel a pro predstavu ma tfikrat nizsi horkost
nez klasické horké chmely,” fika Lebeda. Do beneSovi
ského pivovaru dodava veSkery chmel firma Bohemia
Hop a.s., ktera ho i mimo jiné vyvazi do zahranici, a to
predevsim do Japonska, Ciny, I ietnamu nelo lelliel
DuleZité je samozfejmé i skladovani chmele.
Uchovava se pfi stale teploté asi 15°C v suchém a
klimatilovaném [rostorul lodavan je ve vakuovanil
hlinikovych foliich, takZe se k nému nedostane Zadné
svétlo. Pokud by doSlo k poSkozeni obalu, vydrzi
chmel ve stejné kvalité pfiblizné rok. V naSem
pivovaru pouzivame chmel pouze ve formé granuli.

Kromé Pivovaru Ferdinand vyuzivaji slad z nasi
sladovny také dalSi velké Eeské pivovary, ale i nékteré
zahrani¢ni — napfiklad vyhladena némecké sladovna
0 eyermanni [y jim lrodadvame nal lenelovsk

slad a oni o distriluuji do [ meriky, kde je po ném
poptavka. Do zamofi dodavame 600 tun sladu, ktery
si kupuji pivovary v Bostonu a okoli,” fika beneSovi
ski sladek Taroslav [eledall  eyermann na ollatku
dodava do lenellovskélo livovaru slad, ro kterf

si u nas vyzvedavaji pivovamici z celé CR. ,Jezdi k
nam pro slad minipivovary i vétsi pivovary, které (o
pouzivaji tfeba na specialni piva. Nemuseji ,pro par
kilo' cestovat az do Némecka,” popisuje osvédcenou
slullu sladeki

- Patfite mezi opravdové pivni srdcafe a chcete si
zkusit uvafit své vlastni pivo doma? Nas slad si
mUzete zakoupit v pivovarském kramku, ktery se
nachazi v bezprostfedni blizkosti pivovaru. Kazdy si
ho muze koupit pfesné tolik, kolik potfebuje — ochotny
lersonal vam o navalil [tevirali dola nali

pivovarskeé prodejny Ferdinand je pondéli az patek

od [0 do [, v solotu lak od 0000 do D0l

Ty viniknou tak, (e se limeloveé liltile usuli, namel

lou na prasek a ten se poté slisuje do valeckl — takze
Uprava je zcela pfirodni. ,Existuiji také extrakty, ol je
takova felena lastal To ull je troliu Memitky

upravené a neni to Cisté pfirodni chmel. Nejhorsi

ze vSeho jsou isoextrakty — to uz je hodné chemie.
Umi vazat pénu a pridava se do piv, ktera se fedi
vodoul Tedy velké pivovary navari Sestnactku, pak

to naredi na desitku a je v tom isoextrakt. Pivo pak
ztraci pénivost. Poznate to tak, ze kdyz vypijete pivo
z pUllitru, udéla to pavucinu misto krouzkd,“ vysvétluje
EISE L

Lajimavost pro labuXiniky

Gurmani v Rimé za dob Jakuba pojidali chmelové
vyhonky se soli, pepfem, octem a olejem. Starsi
vyhonky se vafily ve vodé a pouzivaly se jako
nahrada chrestu. Chmel byl povazovan za zeleninu
— pochoutku, ktera povzbuzovala chut k jidlu a
uklidriovala nervy stravniku.



Proc pivo Eerdimand neni v plechovkach

V poslednich mésicich bylo mozné v tisku nékolikrat
zaznamenat informace o rostouci popularité
plechovkového piva. VétSinou se zmifiuji pozitiva
tohoto obalu, v prvé radé lehkost a nasledné
nerozbitnost. Na dalSich mistech pak prakti¢nost,
jelikoZ po vypiti Ize hlinik zmacknout, aby nezabiral
misto. Navic se ¢lovék nemusi trmacet pro vratnou
zalohu do obchodu. Logicky se tak nabizi otazka,
zda se v budoucnu dockame v plechovém obalu i
skuteéného piva Ferdinand.

Nas3i pfedkové fikévali, ze neni vSe zlato, co se tipyti.
A nejinak je tomu i u pivni plechovky. Tento zplisob
uchotani lila s sebou nese i list] oblly . Minile
dva nejzasadngjsi.

Tim prvnim je riziko zvétrani. Kazdy konzument piva
vi, Ze nejvétsim nepfitelem je vzduch, konkrétné
oxidace. Diky systému pInéni je u plechovky vétsi
riziko, ze VVami zakoupeny produkt bude zvétraly.

Pfi stageni lahvi pracujete s menSim otvorem.

Riziko zvétrani piva Ize eliminovat tim, Ze sahnete po
co nejcerstveji pInene pIechovce Coz bohuzel mate
povinnosti vyrobce uvadét na obaIu datum pinéni.
Vidét to miZete pouze u piv urenych na export.
Nedavny test MF Dnes dokéazal, Ze zvétrani se mize
tlkat all [0 soltilentu nabizeniho na tihu.

Clanek ,TEST DNES: Pivo v plechu rychle stame, uz
po par tydnech muze byt zvétralé” ze dne 19.6.2018
le dohledatelnll na intelnetu.
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- polotmavé 13° Sedm Kuli a svétl
d’Este. Ty jsou dopInény jesté 0'12 tI
Premium ¢i Cepované nealkoholické pivo.

Aktualni nabidku Ize kromé venkovni tabule
nalézt i na FB strance Skute¢né pivnice.
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Zadni Cast provozovny tvofi saldnek, kde Ize
neruSené poradat i soukromé akce ¢i oslavy.
Na sténé si zde muzete prohlédnout i ruéné

malovany vyrobni postup skute¢ného piva
Ferdinand, od sladu az po finélni staeni. Kromé
toho le lloinl si [ salinku Tohlidnout i lotogla [
fie, jelikoZ se zde stfidaji tematické vystavy.

Druhym minusem je ekologicky aspekt. Ackoli se zda
hIinikové plechovka ideélnim obalem je tFeba myslet
nez vyroba plastu, a 25x v porovnani se sklem.
Rovnéz je nutné pouZiti nezanedbatelné vétsiho
mnozstvi vody, neZ u zminéného plastu a skla.
Znecistovani ovzdusi a produkce odpadu (na 1 tunu
hliniku 0zniknou cca [ tuny odladu z (ioby1 takl

neni idealni. Zivotnimu prostfedi nepfida ani nasledna
recyklace, kdy vznikaji napf. nebezpecné solné
strusky, kon€ici vétSinou na skladkéch.

Jokud [lecholku (o yliti lyhodile do slilentho

odpadu a ona se tak ocitne na skladce, vytvofi se na
lellil lolichu 0 leakci s kyslikel tenka Mistla zabla 0
Aujici dalSimu rozkladu.

MozZnosti tfidit plechovky sice jsou, ale zdaleka ne
vSude je k dispozici patficny kontejner, ackoli obce
maji jiz nékolik let ze z&kona povinnost to zajistit.
Male le bohulel lind. lontelnely na llasty a lalil
mate témér vSude, sklo uz je také standard, ale s
nadobami na kov €i plechovky je to horsi.

Pro¢ tedy tolik ostatnich pivovart sazi na tento typ
obaluil I hlediska ekonaliky le llecholka Mhla
pfedevSim pro supermarkety, jelikoz nemusi fesit
Mostoll na Matni obal y.

Myslete na to, Ze pivovar vSak muz
pouze jednou. Naproti tomu lahe
plnit opakované. S plechovkovy
Ferdinand stal vét§im producente
odpadu - coz jde oproti vSem modernim trendu
snizovani jeho mnozZstvi, inspirovanym napf. hnutim
zero waste. Skute¢né pivo z BeneSova tak bude i
nadale k dostani pouze v KEG sudech, sklenénych
lahvich Ci v nefiltrované varianté v PETkach.

‘-'Poprejme novékkute

Nejlépe pfimo na misté j
pullitrem skutecneho piva Ferdir
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(0 hylo,je a bude..

Nas pivovar je multikulturni! Svédci o tom rozmanitost nejen akci,
které hrdé podporujeme, ale i téch, které se konaji pfimo v nasem arealu.

Kvétnove svatky

V poloviné kvétna by oslavila svij svatek Zofie

- osudova laska Frantiska Ferdinanda D ‘Este. On
sam mél jmeniny 30. 5., coz bylo tfeba fadné

oslavit — jak jinak, nez naSim skuteCnym pivem.
Pivovar Ferdinand proto v ramci oslav uspofadal
Den otevienych dvefi (25.5.).
Navstévnici tak méli vyjime¢nou moznost nahlédnout
do vyrobnich prostorli pivovaru — samoziejmé s
loutavill vikladel. 0 tolu v3elu lrala doira fud 0
ba a na Cepu byly nejen nase pivni produktil

ale i olllend lilonéda Ferdinada.

Ferdinand v muzeu

Narodni zemédélské muzeum v Praze v dubnu
pofadalo seminaf s nazvem Soucasné trendy ve
specialni vyzivé. [ na konferenci, jejimz stézejl
nim tématem byly potravinové alergie, nesmél
nas bezlepkovy lezak chybét! Do muzea byl
Ferdinand lolvan ale i na tiv . lllinkovl den —
zastoupila nas zde opét nase préemiova bezlepkol
va ,dvanactka“ a samozrejmeé vyjimecny bylinny
letak 0 kull.

Pro celiaky

V kvétnu se v prazskych Letianech konala akce
zamérena na celiaky - lidi, ktefi trpi nesnasenlil
vosti lepku (glutenu). Férum celiakl, tedy Gluten
Free Prague Expo, se letos konalo jiz potfinacté
a pivovar Ferdinand na néj dovezl svUj bezlepl
kovy leZak. Svétové vystavy se zucastnilo pfes
1300 lidi a presto, Ze konkurence byla velika —
40 vystavnich stank( — naSe pivo s pfeskrtnutym
klasem si naslo po¢etnou skupinu fanousku. Obll
Cerstvit se u ferdinandského stanku mohli i vyjil
mecné toCenym ,bezlepkacem®. 1 lestli Hutnalol
O tol nenl lol 1 yto€ilo se totiz 240 pallitrd!

Hudba pro dobrou vec

Jo loulle v arealu lelolnile ludolla a itefanie

v BeneSoveé nebo Nove myslivné na Konopisti

se [aritativnl lestival Olen Door [oslital a
Ferdinand fest letos pfesunul do arealu naseho
pivovaru. Sesli se na ném pfiznivci beneSovské
nemocnice, fanousci rockové hudby a pfedel
vSim milovnici naseho skute¢ného piva! K tanci

i poslechu zahraly tfeba kapely Ultima, Poprask,
(ule foll nelo otk ol. Waritativnl lestival

se letos konal na podporu onkologického oddélel
ni nemocnice, které mohl kazdy pfichozi podpofit
koupi specialniho odznacku. Zajimavou soul
Casti programu byla navstéva 84 vozidel znacky
leelll kterou orfaniloval lul leel el

Republic — do pivovaru dorazili majitelé dzipl z
vikendovilio letnllio sralu leel larade v [illili

pod Blanikem. Spolu s ostatnimi navstévniky si
lotoristl Orotlidli leld livovar . Isle velli radil

Ze muzeme byt soucasti festivalu, ktery skutecné
lolara.
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Cerny Civrtek

Na 28. Cervna kazdorocné pfipada vyroCi
sarajevského atentatu na naslednika trinu
Frantiska Ferdinanda a jeho Zeny Zofie. Tuto
smutnou udalost si pfipominali na zamku v
Jonolisti. [ to nelen (rollidkou soukrolll
pokoju korunniho prince, ale i zadusni msi v
zamecké kapli. Cestnou straz drzela Méstska
lolilie leneSo v, dobrovolni hasi¢i z neveklova i
Islevelki slolek. efialni rollidkou (rovedl
navstévniky Jindfich Forejt. My jsme uctili pamat!
ku naseho jmenovce spole¢nym pfipitim nasim
Nefiltrovanym tmavym leZakem.

Jarmark v srdci BeneSova

Stanky s dobrym jidlem, skvélym pitim a oril
ginalnimi vyrobky zaplnily 1. kvétna namésti v
BeneSove. [ radicni staroCesky jarmark letos
slavil jubilejni 25. ro¢nik. Celodenni akce pfinesla
také ukazky tradiCnich femesel a velmi bohaty
doprovodny program — pfedevsim ten hudebni.
Ja lodiu vistoulila [ulie MI&0 larek tralen(l

Ivan [ladek a lanlo landi laroslav (Il fl kalela
Jelen, ale i BeneSacek nebo Dechovy orchestr
0. lukaleneSo V.0 [elikol se udalosti toloto
druhu neobejdou bez tradi¢niho jidla a poctivého
Ceského piva, byli jsme soucasti. Navstévnici
ochutnali beneSovského ,Ferdu® v téméf vSech
lello lodolall.

Na slavnostech hylo veselo

Punkerina pivu

Nas pivovar je otevfen opravdu vSem! V sobotu
7. 7. arealem dunély bubny i elektrické kytarf. I
Joliat se tu totil konala ollilena olen air akie
Punkrock for Ferdinand. VSichni navstévnici si
to uzili naramné! Rozdovadény dav hudebnich
nadSencu roztancily kapely jako: E!E, Risk It,

0 [0 nelo Durnini (tels. (ot (o si vSilini ulili
dosyta nejen hudebni nafez, ale i naseho skul
teCného piva, pokracovala after party v beneSovi
sk fusil fluu L. Tésime se na dalsi rocnik!
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Pfiznivci naSeho skute¢ného piva a fanousci dobré hudby se opét sesli v BeneSové. [ radicni Pivovarské
slavnosti se tu letos konaly 8. 9. — a areal Pivovaru Ferdinand oZivily uZ po sedmadvacéaté! Navstévnici méli
jedine¢nou moznost ochutnat v8echny druhy naSich piv na jednom misté. Na ¢epu byla vyjimecné i lofiska
bezlepkovéa novinka nebo specialni varka Videfského leZaku. Déti a fidi¢i mohli zahnat Zizeri toenou
limonadou Ferdinadou.Samoziejmosti byly stanky s obCerstvenim.

larei tolli v rai froflidek favitat do unikatnil frostor leneSovskilo livovaru a lolnat lelo folatou

historii na vlastni o¢i. Na své si pfisly i déti, pro které byl pfipraven détsky koutek s tvofivymi dilniCkami nebo
zabavna laserova stfelnice. Pfedevsim pany pak rozveselila pfitomnost u€astnic letosni soutéze krasy

Miss Ceska republika.

Naslapnuty byl i hudebni program. Slavnosti - jak je iz zvykem - zahjila dechovka Cesky $raml.
Poté se az do vecernich hodin na dvou pddiich vystfidalo celkem osm kapel, které roztancily dav.
O tom, Ze se Pivovarské slavnosti opét vydafill, mluvi nejen pocet prodanych vstupenek a vytoCenych pivi

ale i pozitivni reakce samotnych navstévnikd.

VSem velmi dékujeme za Ucast a téSime se na pfisti rocnik Pivovarskych slavnosti!

(VY)iiiy
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Sare miry

Nékteré staré mirl, vahy nebo pocty i davno po
svém zruSeni maji své misto ve vyrobé ¢i obchol
du. Jednotky se liSily kraj od kraje, pfedevsim v
Evropé a u nas pomérné dlouho trval jejich vyvoj.

.+ Kibézné potriebé postacilo nasim predchidedm,
babickam a dédeckum jen hrubé méfeni a vazeni
,0d oka“. VSe se pocitalo na koSe, dzbany, nuse,

“ hrnee, sudy... Co se délky tyCe, pouzivaly se Casti
lidského téla. Zakladnim méfitkem byl loket, ktery
byl dale rozdélen na: tfi pidé (asi 0,197 m) po deseti
prstech (0,0197 m). Ctyfi prsty tvofily dlari a 7,5 dlané
byl loket. Pocatek 14. stoleti pfines| dalSi miru
— provazec, ktery se rovnal 52 loktdm.

(0 by kamenem dohodil

Pro Ceskou kulturu mély nejvétsi vyznam délkové
miry: ¢arka (0,002 m), palec (0,025 m), stopa
(0,296 m), séh (1,774 m) nebo latro (2,366 m) a
mile (11 224,772 m). Rizné obchody, rizné méfeni.

[r] poullivall (a (alem (zemi (rofl (i

Dalall

1 centnyf = 61,72 kg = 6 kamen(
1 0amen (10,2000 20 [ber

1 libra = 0,514 kg = 32 lotu

[lélka]

1 mile =9 225,84 m = 60 honu
1 hon = 153, 76 m = 5 provazc(
1 provazec = 30,75 m = 52 loktl
1 sah 11,0964 m [ 3 lolte

1 lolet 10,0914 m [ 2 stoly

1 stopa = 0,2957 m = 12 palcu

1 0alel 10,0246 m

[loclal]

1 lemsl lan 0 17,2123 ha [ 30 [iter

1 jitro = 5754,643 m2 = 2 korce = 3 méfice =
1600 ¢tverecnych sahd

1 lorel [ 2077,321 m2

1 méfice = 1918,582 m2

X
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1 Etvereény sah = 3,6 m2 ‘riad
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Cuté mitl [ vICTk : .;'Iru|||f|h||lﬂl| ---- ik

1sud =229 1=4 védra —

1 védro = 57,216 | = 32 pint

1 0nta 01,7010 4 lellily

1 ellil 0 0,447 |

Napfiklad krejci brali miru provazkem, Sevci méfili
feminkem, Svadleny stuzkou a kovafi brali miry na
obru¢ slamkou, lykem nebo stéblem travy — stejné
tak i bednafi pro vyrobu (pivnich) sudt. Remesinici
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la lelnd 0arD 00a (200 hl) le potfeba: 4100 m
sladu a 40 kg chmele. V jednom pdillitru piva
je vyvareno 100 g je¢ného sladu.
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ety FERDINAND
Lezak svétly 11°MAX Az K VAM DOMU
Lezak tmavy 11°

ROZVOZ ZDARMA PO CELE PRAZE
JE SNADNE MIT DOMA PIVO FERDINAND

1. Pro objedndni sl miZete zvollt Internatové
stranky, e-mall nebo telefon. -

2. Dle vybéru si objednate, nejpozdéji vidy Al

Bezlepkovy lezak svétly Premium 12°
Lezak svétly Premium 12°

Specialni polotmavé Sedm kuli 13°
Specialni svétlé d’Este 15°

de 17 hodin kaZdé Otery.
3. Plvo Ferdinand dorucime. Ve zkusebnim
provozu rozvazime kaidou stredu.

Nealkoholické svétlé (max. 0,5 % alkoholu)

. s - fiz 4. Wy si jen pivo oteviete, wychutnate a my -
Nealkoholické bezlepkové svétlé

s¢ budeme té3it na dalsi oblednavku,
www.ferdadomu.cz

- Aplikace Ferda dom( zdarma ke stazeni na google play nebo appstore.




Novinka z Pivovaru Ferdinand.
P
@“‘“ "’mo Sladek navafil nealko s preskrtnutym klasem
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BEZLEPKOVE PIVO
NEALKOHOLICKE SVETLE

MISTO MAROZEMI: Pivovar Ferdinand, Benesov

TRAMI VE SKLEPICH: 30 dnis

DRUH. MNealkaholicka Pi\m

OBSAH ALKOHOLU max. 0.5 %

CHARAKTEROVE YLASTHOSTH

Pive = viini po sladu a chmelu, vyrazngji mladinove
a sladové chuti, prijemné horke, chmelens za studena.
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sizzis ikt bezlepku se nyni zaméfil i na fidice, cyklisty nebo thotné Zeny. AEHIVG |
PIVE VAR ki bl Loui s ot Nealkoholickych piv i jejich prichuti sice existuje cel4 fada a vyrabi je . BEZLEPK[]VE PIVO. cuzer
TR e téméF kazdy Sesky pivovar, téch bezlepkovych ale uz tolik neni. Ferdi- Nealkaholicke swnér =0
4 nand ho tak nabizi jako jeden z prvnich tuzemskych pivovard. Mm:m:-:;,,::
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FEIdI[Ialld Bezlepkovy lezak Premium, ktery byl v pivovaru Ferdinand navaren :
SButed; P‘m’ loni, si ziskal ihned nejen oblibu u zakaznikd, ale i fadu ocenéni —

BENESOY 1887 C2-105.002

~ DEJBOH STESTI A'NA IDRAVI ~

BeneSov, 17. Cervence. Loni si Pivovar Ferdinand sidlici v BeneSo-
vé nedaleko Prahy nadélil ke 120. vyroci od svého vzniku novinku

v podobé bezlepkového leZaku. Letos se opét zaméil na celiaky a

na trh uvadi svétlé Bezlepkové nealkoholické pivo. Pochutnat si na
skuteném pivu tak mohou nejen fidici, ale i lidé trpici nesnasenlivosti
lepku. Ten je totiz obsaZen ve sladu, zékladni suroviné potfebné k
vyrobé piva.

Mezi charakteristické vlastnosti pivni novinky od Pivovaru Ferdinand
patfi viiné po sladu a chmelu. Ma vyraznéj$i mladinovou a sladovou
chut, je pfijlemné horkeé. Tyto specifické vlastnosti zajistila metoda
studeného chmeleni. Viyroba bezlepkového nealkoholického piva je
ale stejnd, tedy: varna, spilka, sklep. A nelisi se ani zakladni suroviny

- voda, chmel a slad z vlastni humnové sladovny, ktera se nachazi
pfimo v arealu beneSovského pivovaru. Jen obsah lepku v pivu je
ot niz8i, tedy meéné nez 10 mg/l (legislativni limit je 20 mg/l). To potvrdila.
zkouska v akreditované laboratofi firmy ALS s.r.0., druhou analyzu
proved| Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladafsky.

A pro€ pivo pro celiaky? Skupina lidi, ktefi trpi nesnasenlivosti lepku,
se v poslednich letech rozrlsta. Stoupa tak i poptavka po potravinach
i s pfeSkrtnutym klasem. JelikoZ ,celiaci pivari‘ takovy vybér z tuzem-
ského trhu nemaji, rozhodl se Ferdinand vyjit jim vstfic. Po lofiském

véetné prestizni ceny Regionalni potravina. Doufame, ze nas nealko
bezlepek, ktery rozsifil portfolio pivovaru Ferdinand, bude brzy sklize
stejné Uspéchy. Zatim bude k dostani ve sklenénych lahvich o objemu
0,5 I. Pozdéji, dle poptavky zakaznikd, ho Ferdinand nejspis bude i
stacet do sudu.
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Ferdinandovo kure

Ingredience:
1 kure

100g masla
100g cibule
1dl piva

1 zemle
409 rozinek
Sul, pepr

Postup: Dobfe ocisténé a oprané kufe rozdélime na Ctvrtky,
osolime, opepfime. PeCeme s drobné nakréjenou cibuli na masle
do mékka. Mékké kufe vyndame, Stavu zahustime Zemli
namocenou Vv pivé, nechame povafit a potom procedime na
jednotlivé porce kufete. Nakonec pfidame pfedem namocCené
rozinky a vSechno jesté povafime. Podavame s ovocnou ryzi.
Ovocna ryZe: do duSené ryze pfimichame kompotované, na
kousky nakrajené ovoce a mirné okorenime kari kofenim.

Ryhy smazené
v piviiim tésticku

Ingredience:
7509 ryb

1/8 litru svétlého piva
Lzicka oleje

Vejce

125¢g polohrubé mouky
Sal

Citron

Olej na smazeni

Postup: Ryby rozporcujeme, osusime je. V pivé rozSlehame s,
Zloutek, olej a postupné zaslehame mouku, az dostaneme hladké
a husté tésticko. Nechame je asi pul hodiny odpocinout, potom
pfidame pevny snih z bilku. V tomto tésticku namacime porce
ryby a ihned smazime. Na kazdou porci ddme kolecko citronu.
Pivni tésticko Ize pouzit na vSechny druhy ryb.
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